
  

 

About our cuisine………… 

 
Our recipes and our plates is not just a taste experience but an idea 
included in a path of flavors. 
For us in important the search of raw material,where they came from and 
their quality. 
Our ingredients are fresh and seasonal for ensure a simple cuisine. 

 
= Almost all of Our Cuisine is treated with lactose-free milk and 
dairy products. 
 

 
On our table you can find Extra Virgin Olive Oil of Sebino and /or DOP 
Lombardy La- ke “Sebino”. It is a typical local Oil,very sweet and 
lower acidity level in Italy. 
 
 
 

  = The Presidia sustain quality production at risk 
of extinction, protect unique regions and 

ecosystems, recover traditional processing methods, safeguard native 
breeds and local plant varieties. Today, more than 500 Presidia involve 
more than 13,000 producers. www.fondazioneslowfood.it 

 
   
 = Gluten Free/Senza Glutine 

​

 
Frozen foods could be used in this venue according to market 
availability or seasonality. 
The list of allergens can be found at the checkout according to EC Reg. 
1169/2011. 

 
​ Cover charge € 3 
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Vorspeisen: 

 Große Kombination von verschiedenen Fischen aus dem See  € 18 

 Hechtsalat mit Olivenöl aus Sebino DOP und Petersilie   € 14 

 Salat von Süßwasser-Garnelen und Gemüse Julienne   € 14 

 Tatar von geräucherter Forelle mit grünem Apfel   € 14 

 Hausgeräuchertes Saibling-Sashimi   € 19 

 Süßwassersardinen nach Art der Fischer   € 15 

 Kombination von Salami und Gemüse   € 18 

 Parmaschinken (36 Monate)   € 18 

 Piemontesisches Rindertatar von Hand geschnitten   € 18 

 Lokale Käseauswahl und Marmeladen   € 15 

 
Erster Gang: 

 Fischsuppe (Fang des Tages) mit Tomaten und Gemüse   € 20 

 Hausgemachte Bandnudeln mit Barsch  € 14 

 Cavalieri-Spaghettone mit getrockneten Süßwassersardinen   € 15 

 Linguine aus Gragnano mit Zucchini und Flusskrebsen   € 15 

 Paccheri mit frischen Tomaten und Basilikum   € 15 

 Pasta mit Kaninchen und Guanciale-Ragù  € 14 
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Hauptgericht: 

 Gefüllte Schleie im Ofen gebacken mit Polenta 
Traditionelles Gericht von Clusane  € 20 

 Gebackener Aal mit Polenta  € 20 

 Gegrilleter Fisch des Tages  € 17 

 Saiblingsröllchen mit Kartoffelpüree  € 20 

 Barschfilet "alla Mugnaia"   € 17 

 Goldbraune Barschfilets  € 17 

 Gebratenes Süßwassergarnelen mit Gemüse  € 17 

 Rindsfiletscheiben mit Gewürzen  € 22 

 Rib-Eye / T-Bone-Steak vom piemontesischen Fassona-Rind   
€ 7,50 
/ 100g 

 Roastbeef-Aufschnitt mit Rosmarin   € 22 

 Rindfleisch in Öl von Rovato mit Polenta   € 20 

 

Käse: 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Trattoria del Muliner 1964 ​ Asporto    ​ Tel. 030 9829206 

Trattoria del Muliner​ trattoriadelmuliner 

 Käseplatte mit sechs Sorten   € 15 

 Käseplatte mit drei Sorten   € 10 

 Bagòss aus Brescia    

 Tombea DOP, 24 Monate gereift    

 Parmigiano Reggiano, 24 Monate gereift     

 Lokaler Rohmilch-Stracchino vom Monte Bronzone    

 Robiola aus zwei Milchsorten    

 Milder Gorgonzola DOP                                        



  

Beilagen: 

 In Butter geschwenkte Kartoffeln   € 6 

 Gegrilltes Gemüse​   € 6 

 Frittierte Zucchiniblüten​    € 6 

 Orientalischer Blattsalat   € 6 

 Hausgemachtes mild süß-saures Mischgemüse (Giardiniera)   € 12 

 

Trattoria del Muliner 1964 ​ Asporto    ​ Tel. 030 9829206 

Trattoria del Muliner​ trattoriadelmuliner 


